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[bookmark: _Toc27136][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由青海大学农林科学院提出。
本文件由青海省农学会归口。
本文件起草单位：青海大学农林科学院、青海现代草业发展有限公司、西宁市湟中区畜牧兽医站。
本文件主要起草人：魏晓强，王丽慧，朱雪冰，孙雪梅，张海旺，李瑞鑫，陈永祥。
本文件由青海省农学会监督实施。
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菊芋低温裹包青贮技术规范
[bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc242435712][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26143][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26718930]范围
[bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884219]本文件规定了菊芋低温裹包青贮的术语和定义、青贮技术、青贮饲料管理、青贮饲料质量判定以及开封利用。
本文件适用于菊芋在低温（0℃~10℃）条件下的裹包青贮。
[bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc30719][bookmark: _Toc242435713][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 13078  饲料卫生标准
GB/T 10468  水果和蔬菜产品pH值的测定方法
GB/T 14699  饲料 采样
GB/T 40935  青贮牧草膜
NY/T 1444  微生物饲料添加剂技术通则
[bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc242435714][bookmark: _Toc31515]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc242435717]
菊芋青饲料
以菊芋地上部分为主要原料，适于青贮利用的饲料。
[bookmark: _Toc9539]青贮技术
[bookmark: _Toc13124][bookmark: _Toc242435722]作业流程
低温裹包青贮作业流程按图1进行：
[image: ChatGPT Image 2026年10月11日 15_11_04]
 青贮作业流程
[bookmark: _Toc12036]青贮前准备
场地和设备
青贮场地选择地势较高、排水良好、平整坚实、交通便利、便于机械作业的区域，具备防积水、防穿刺和易转运的条件。
设备配备收获机、切碎机、打捆裹包机、喷洒机等，并在作业前进行检查和调试，确保刀具、液压、裹膜和喷液系统运行正常。
原料制作
收获
菊芋青饲料选用现蕾末期至初花期收获的材料。
调控及切碎
菊芋青饲料应新鲜、无霉变、无腐烂、无明显泥沙及异物污染。含水率为60%～70%，不满足时应及时调控，且辅料添加量不超过35%：
a )高于70%时，宜适当晾晒或搭配干性辅料（如制干燕麦草、披碱草等）；
b )含水率低于60%时，宜均匀补水或与含水率较高的青绿饲料（如鲜嫩玉米茎叶等）混合调制。
菊芋青饲料切碎长度为1 cm～2 cm。
[bookmark: _Toc10469]添加剂使用
添加剂选择
按照NY/T 1444的要求选择能耐受0℃~10℃的乳酸菌添加剂。
添加剂用量
乳酸菌添加剂用量应按产品说明书执行，每公斤鲜料有效活菌数不低于1.0×108 CFU/kg。
[bookmark: _Toc6286]混拌
菊芋青饲料与添加剂混拌应均匀，混拌与打捆作业同步进行。
[bookmark: _Toc929]打捆压实
采用圆草捆打捆裹包设备，草捆密度不低于500 kg/m³。
[bookmark: _Toc24178]裹包密封
裹包膜按照GB/T 40935选择，裹包时包裹层数不少于6层，确保均匀、严密、不破损。发现破损应立即使用专用胶带修补。
[bookmark: _Toc23378]发酵
裹包完成后发酵45 d~60 d。
[bookmark: _Toc242435725][bookmark: _Toc22632]青贮饲料管理
青贮饲料贮存在避光直射的场所，期间定期检查裹包密封完整性，发现破损及时修补，确保密封良好。
[bookmark: _Toc29427]青贮饲料质量判定
[bookmark: _Toc26398]判定时间
菊芋青贮饲料在发酵完成后进行质量判定。
[bookmark: _Toc5037]抽样
菊芋青贮饲料抽样按照GB/T 14699执行。
[bookmark: _Toc13693]质量判定
菊芋青贮饲料开封后呈现黄绿色或浅绿色，具有明显清香酸味，pH为3.5～4.6（按GB/T 10468的规定检测）；必要时可进行品质检测，详见附录A。
[bookmark: _Toc20868]卫生指标
菊芋青贮饲料卫生标准应符合GB 13078的规定。
[bookmark: _Toc20791]开封利用
菊芋青贮饲料开封后在48 h内及时利用，发现霉变、腐败、明显异味或发热的部分应剔除，不应饲喂。


[bookmark: _Toc3641]
（资料性）
菊芋青贮饲料发酵品质分级判定方法
菊芋青贮饲料发酵品质分级判定方法见表A.1:
菊芋青贮饲料发酵品质分级判定
	检测项目
	饲料等级
	检测方法

	
	优良
	合格
	不合格
	

	pH
	3.5~4.2
	4.20<pH≤4.60
	＞4.60
	水浸提液电位法；参照GB/T 10468测定

	乳酸/总酸
	≥60%
	50%≤乳酸/总酸<60%
	＜50%
	参照T/DALN 037测定（高效液相色谱法）

	丁酸a
	未检出或极低
	少量检出、无明显丁酸味
	明显检出并有丁酸味
	参照T/DALN 037测定；结合感官检查

	氨态氮/总氮
	≤10%
	10%<氨态氮/总氮≤15%
	＞15%
	氨态氮参照T/CAAA 004测定；总氮参照GB/T 6432测定

	霉变情况
	无霉变
	局部轻微霉变，剔除后可利用
	明显霉变，不宜利用
	感官检查，参照T/CAAA 004测定

	a丁酸指标中“极低”指丁酸占总酸的质量分数≤3%。


[image: ]
image1.png
HipSiREtE

N

EMBERF

REBUAH?

BRI/
BIRTARRY

ABES TS i
o (> AEEEN L) peEx > mews > BEEE e
FHHR || WEHRARRR





image2.jpeg




